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Prosecco Extra Dry

Dans le verre, jaune paille clair avec des reflets verdatres. Au nez, le bouquet fruité
typique rappelle les pommes Golden Delicious avec un soupgon de banane et de
péche. En bouche, il est frais, aromatique et velouté.

Producteur

Type d’article
Pays

Région
Sous-région
Appellation
Format
Alcool

Température de
consommation
Conservation
Cépages
Information sur les
allergies

Numéro d’article
Accord mets et vins

Avis

Vinification

Cantina Montelliana e dei Colli
Asolani S.c.a.
Prosecco

ltalie
Prosecco
Trévise
DOC

75 cl
11.0 %
6° - 8°

2 années
Glera, Pinot Grigio, Chardonnay
Contient des sulfites

599060

Pizza, Apéritif, Plats légers,
Légumes, Risotto

Falstaff 90/100

Pifd i

Vinification des vins blancs par pressurage doux. Fermentation des vins mousseux
selon la méthode Charmat.

Terroir

La Cantina Montelliana est située au cceur de la Marca Trevigiana, au pied des Colli
Asolani et de la région du Montello.

Histoire

C'est grace au réve de quelques agriculteurs prévoyants que la Cantina Montelliana a
ete fondée le 30 juillet 1957 ; une entreprise qui a marqué I'histoire du vin et de la
viticulture. Outre un revenu garanti pour de nombreux petits viticulteurs, Montelliana
forme également des professionnels.
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