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Artadi La Poza de Ballesteros 2016

D'une profondeur de 80 a 100 cm environ, le sol pauvre et compact de la petite
parcelle de 3,6 hectares est composé d'argile et de calcaire. En conséquence, les
racines des ceps sont elles aussi délicates et compactes. Ici, les fruits s'épanouissent
pour donner naissance a des vins intenses caractérisés par leur grande ampleur, leurs
ardbmes minéraux et leurs tannins ronds et denses.

Producteur Bodegas y Vifiedos Artadi

Type d’article Vin rouge

Pays Espagne

Région Vino de Espana

Sous-région Alava

Appellation DOCa

Millésime 2016

Format 75 cl

Alcool 145 %

Températur_e de 16°-18° .
consommation
Conservation jusqu’en 2024

Cépages Tempranillo

Information surles  Contient des sulfites

allergies

Informations Biologique

complémentaires

Numéro d’article 1001266

Accord mets et vins Bceeuf, Gibier, Plats de poisson
raffinés

Avis Robert Parker 92/100
Guia Peiin 95/100

Vinification
Vinifié en fats de bois, puis élevé en barriques francaises neuves pendant 12 mois.

Casa del Vino SA | Silbernstrasse 1 | 8953 Dietikon | +41 44 295 90 60
mail@casadelvino.ch | www.casadelvino.ch
Page 1/1

»



