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Chéateau Clerc-Milon 2018

Robe grenat trés profonde, reflets violines, frange Iégérement plus claire. Une fine
saveur d'herbes, une pointe veloutée, de la cerise mire, du zeste d'orange confit et
des nuances de tabac. Une saveur de baies tendue, dense et délicate, des tannins
mars et porteurs, un cSur minéral, une finale salée, de la douceur en arriére-go(t,
ainsi que du nougat. Le vin offre de la longueur et un potentiel de garde. (Falstaff)
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Numéro d’article

Avis

Vinification

Chéateau Clerc Milon
Vin rouge

France

Bordeaux

Pauillac

AC

2018

75 cl

145 %

4043 - 4068

Cabernet Sauvignon, Merlot,
Cabernet Franc, Petit Verdot,
Carmenere

Contient des sulfites

294968
Falstaff 96/100

Elevage en barrique et en cuve en acier.
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