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Chateau d'Issan 2018

Robe grenat trés profonde, reflets violines, frange Iégérement plus claire. Du bigarreau
mar, des fruits des bois rouges confits en arrieére-fond, ainsi qu'une pointe de nougat et
de figue soulignée par de fines herbes aromatiques. Une sucrosité fruitée, délicate et
juteuse, des tannins mdrs et ronds, une acidité fraiche, une finale minérale et salée et
de la cerise en arriére-goat. Un compagnon vif pour les repas, qui bénéficiera d'une
certaine maturation en bouteille. (Falstaff)

Producteur Chateau d'Issan
Type d’article Vin rouge

Pays France

Région Bordeaux
Sous-région Margaux
Appellation AC

Millésime 2018

Format 75 cl

Alcool 14.0 %
Température de 18°

consommation

Conservation 4043 - 4058
Cépages Cabernet Sauvignon, Merlot
Information surles  Contient des sulfites
allergies

Numeéro d’article 593668

Avis

Vinous (Kopie) 94/100
James Suckling 96/100

Vinification

Elevage en 50 5 barriques neuves

Histoire
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L'histoire du Chéateau d'lssan est avant tout celle d'un patrimoine transmis de
génération en génération, avec a chaque fois un go(t renouvelé pour I'excellence. Un
tournant décisif s'est produit en 1945, lorsque la famille Cruse en est devenue
propriétaire. Sous la direction de Lionel Cruse, le chateau a été restauré, les
installations modernisées et le vignoble replanté. Depuis 1998, grace aux
investissements réalisés par Emmanuel Cruse, le fils de Lionel, dans les vignes et les
chais, les vins du Chateau d’lssan refletent encore davantage leur terroir
d’exception.En 2012, Francoise et Jacky Lorenzetti ont été séduits par le potentiel de
ce 3e Grand Cru Classé et se sont associés a la famille Cruse. Le domaine a ainsi
atteint un nouveau niveau. Grace a leur ténacité, leur passion et leur courage, chaque
génération a contribué a la renaissance du Chéateau d’lssan, lui permettant de
retrouver tout son prestige et de redécouvrir 'd&me d’un grand Margaux.
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