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Aalto PS 2017 (Caisse en bois pour 1
bouteille)

Le fleuron de la bodega incarne le caractére unique des vignes exceptionnellement
vieilles de tempranillo. Au nez, il dégage des arbmes incroyablement frais de baies
noires et de prune. En bouche, les ardmes typiques du tempranillo créent un
ensemble harmonieux au parfum de mdre et de prune, de café, de tabac frais et
d'épices sucrées. Ce millésime présente un caractére complexe, nuancé et bien
structuré, puissant et profond, parfaitement équilibré et d'une qualité exceptionnelle.

Producteur Bodegas Aalto

Type d’article Vin rouge

Pays Espagne

Région Ribera del Duero DO
Appellation DO

Millésime 2017

Format 1800 cl

Alcool 15.0 %
Température de 16°-18°
consommation

Conservation jusqu’en 2027
Cépages Tinto Fino
Information surles  Contient des sulfites
allergies

Numeéro d’article 5266817

Accord mets et vins Gibier, Boeuf, Plats de poisson
raffinés

Avis Robert Parker 94/100
Tim Atkin MW 95/100

Vinification
Vinifié en cuve en acier, puis élevé en barriques francaises neuves pendant 19 mois.

Terroir

Les raisins viennent des propres vignes vieilles de 60 a 90 ans, installées aux
meilleurs emplacements de La Horra et La Aguilera, ainsi que de parcelles plus
anciennes de Pinel de Abajo pour la premiére fois.
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