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Producteur Champagne Deutz
Type d’article Champagne
Pays France
Région Champagne
Appellation AC
Format 75 cl
Alcool 12.0 %
Température de 
consommation

8° - 12°

Conservation 4 années
Cépages Pinot Noir, Chardonnay, Meunier
Information sur les 
allergies

Contient des sulfites

Numéro d’article 500661
Accord mets et vins Fromages à pâte molle, Agneau, 

Canard, Bœuf, Poisson, Apéritif
Avis Robert Parker 93/100

James Suckling 91/100

Champagne Deutz Brut Rosé 'Sakura 
Edition'  
De belles nuances de couleur avec des tons roses soutenus et une mousse raffinée.
Le nez est frais et direct, avec des notes de cerises, de mûres, de grenades et de
baies rouges. En bouche, des arômes délicieusement frais de fraises et de framboises
avec un perlage fin et une acidité agréable. Ce champagne finit sur une longue note.

Vieillissement sur lies (sur latte) d’au moins trois ans. Dosage 8g/L.
Vinification

Terroir
Sols sablonneux, sous-sol calcaire.

Histoire
Depuis des siècles, le Japon célèbre la floraison des cerisiers. SAKURA est une
vague d'optimisme déclenchée par les premiers signes du printemps. La beauté
éphémère de la nature et l'importance de la vie. C'est également une source
d'inspiration pour Champagne Deutz, une marque reconnue au pays du soleil levant.
À l'occasion de la floraison des cerisiers, Deutz Brut Rosé célèbre la culture japonaise
avec la version "Sakura", que nous sommes heureux de vous présenter.  
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