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La Estrada 2019

CHF 99.00 | 10 cl = CHF 13.20

Naso elegante con bacche rosse fresche, pepe nero e accenti di lavanda. Al palato &
corposo e ricco di tannini, ma comungue maturo e di grana fine. Il finale & succoso con

note di sale.

Produttore
Categoria

Paese

Regione
Classificazione
Annata

Dimensioni della
bottiglia
Gradazione alcolica
Vitigni

Informazioni sulle
allergie

Ulteriori
informazioni
Numero articolo
Valutazioni

Vinificazione

Telmo Rodriguez
Vino rosso
Spagna

Rioja

DOCa

2019

75 cl

14.0000 %

Graciano, Tempranillo, Diverse
autochthone Rebsorten
Contiene solfiti

Biologico

5037919
James Suckling 98/100

Bomrea|anzacs

7/ il J////’/
_

Fermentazione in tini di legno aperti con lieviti ambientali. Il vino viene poi invecchiato
per 14-16 mesi in botti di legno da 1500 litri.

Terroir

L'eccezionale vigneto la Estrada ha una superficie di soli 0,64 ettari ed € stato piantato
nel 1960. Qui si trovano meravigliose vigne di Tempranillo a cespuglio e in mezzo c'e
anche un 5% di Graciano. Il vigneto si trova nel comune di Lanzaga a 600 metri sul
livello del mare ed & esposto a est.

Storia
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Quando si parla di vini eccezionali della Spagna, il nome di Telmo Rodriguez viene
subito fuori. | baschi hanno un talento speciale nel combinare tradizione e modernita,
riconoscendo le radici della regione originaria della Rioja e cercando allo stesso tempo
nuove strade.
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