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Durfort Vivens 2023

CHF 55.00 | 10 cl = CHF 7.33

Non & ogni anno che includiamo questo Chéateau nella nostra selezione, ma il Durfort
del 2023 affascina per il suo profumo seducente. Una nota «terrosa e tartufata»
completa il frutto pienamente maturo di bacche nere e ciliegia. Anche in questo caso
la percentuale di Cabernet Sauvignon & superiore al solito, il che conferisce al vino
un’incredibile profondita e nobilta: Margaux in purezza.

Produttore Chéateau Dufort Vivens
Categoria Vino rosso

Paese Francia

Regione Bordeaux
Sottoregione Margaux
Classificazione AC

Annata 2023

Dimensioni della 75 cl

bottiglia

Gradazione alcolica 13.7 %

Temperatura di 16°-18°
degustazione

Invecchiamento fino a 2048

Vitigni Cabernet Sauvignon, Merlot
Informazioni sulle Contiene soffiti
allergie

Ulteriori informazioni Biologico

Numero articolo 317433

Adatto a Agnello, Selvaggina da penna,
Carne alla griglia, Tagli di carne
pregiati

Valutazioni James Suckling 97/100
Antonio Galloni (Vinous) 97/100
Robert Parker 95/100

Vinificazione
Il vino viene affinato per 2/3 in barrique nuove e per 1/3 in anfore di terracotta
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