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Pinot Grigio Tradition 2025

CHF 19.50 | 10 cl = CHF 2.60

Giallo paglierino brillante nel bicchiere. Al naso & stimolante e fruttato, con profumi di
pera Williams, litchi e melone bianco completati da note floreali di un prato appena
tagliato. Al palato & finemente equilibrato con aromi speziati di té nero, frutta esotica
come melone e pompelmo. Un Pinot Grigio morbido e corposo.

Produttore Terlan
Categoria Vino bianco
Paese Italia

Regione Sudtirol
Classificazione DOC

Annata 2025
Dimensioni della 75 cl

bottiglia

Gradazione alcolica 13.5 %
Temperatura di 10°-12°
degustazione

Invecchiamento fino a 2028
Vitigni Pinot Grigio
Informazioni sulle Contiene soffiti
allergie

Numero articolo 323221

Adatto a Tartufo, Pesce, Carne di vitello,

Cucina mediterranea, Salumi

Vinificazione
Vendemmia e selezione delle uve a mano. Pressatura e chiarificazione del mosto

dalle fecce. Fermentazione lenta a temperatura controllata in serbatoi di acciaio inox.
Stoccaggio e affinamento per 5-7 mesi sulle fecce fini in vasche d'acciaio.

Terroir

Le imponenti cime delle Alpi proteggono I'Alto Adige dalle aspre correnti atlantiche a
nord, mentre a sud il territorio & caratterizzato da influenze mediterranee. Cio
comporta grandi differenze di temperatura tra il giorno e la notte, che garantiscono
un'elegante maturazione.

Storia

»
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A volte € necessario percorrere nuove strade per preservare la tradizione. Cio richiede
coraggio e coesione. Entrambi nhon mancavano di certo a Terlano quando la
cooperativa vinicola di Terlano fu fondata nel 1893. Quella che allora era
un'innovazione straordinaria ha resistito alla prova del tempo. Il vino di Terlano ha
reso il piccolo villaggio famoso in tutto il mondo, almeno tra gli amanti del vino.
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