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Produttore Champagne Deutz
Categoria Champagne
Paese Francia
Regione Champagne
Classificazione AC
Dimensioni della 
bottiglia

75 cl

Gradazione alcolica 12.0 %
Temperatura di 
degustazione

8° - 12°

Invecchiamento 4 anni
Vitigni Pinot Noir, Chardonnay, Meunier
Informazioni sulle 
allergie

Contiene solfiti

Numero articolo 500661
Adatto a Formaggi a pasta molle, Agnello, 

Anatra, Manzo, Pesce, Aperitivi
Valutazioni Robert Parker 93/100

James Suckling 91/100

Champagne Deutz Brut Rosé 'Sakura 
Edition'  

Belle sfumature di colore con forti toni rosati e una spuma raffinata. Fresco e diretto al
naso, con note di ciliegie, more, melograni e frutti rossi. Al palato, sapori
meravigliosamente freschi di fragole e lamponi con un perlage fine e una piacevole
acidità. Questo champagne ha un finale lungo.

CHF 65.00 | 10 cl = CHF 8.67

Almeno tre anni sulle fecce di lievito (sur latte). Dosaggio 8 g/L.
Vinificazione

Terroir
Terreni sabbiosi, sottosuolo calcareo.

Storia
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Da secoli il Giappone celebra la fioritura dei ciliegi. SAKURA è un'ondata di ottimismo
scatenata dai primi segni della primavera. La bellezza effimera della natura e il senso
della vita. Questa è anche una fonte di ispirazione per Champagne Deutz, un marchio
riconosciuto nel Paese del Sol Levante. In occasione della fioritura dei ciliegi, Deutz
Brut Rosé celebra la cultura giapponese con la versione "Sakura", che siamo lieti di
presentarvi.  
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