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Pagodes de Cos 2020

Ur’introduzione allo stile di Cos d'Estournel. Un vino ricco di piacere, equilibrio e
fascino. Particolarmente vellutato e incredibilmente seducente, Pagodes de Cos
conquista fin dal primo respiro con profumi di crema di cassis, violetta, frutti neri e
delicate sfumature di te.

Produttore Chéateau Cos d'Estournel
Categoria Vino rosso

Paese Francia

Regione Bordeaux

Sottoregione St-Estéphe
Classificazione AC

Annata 2020

Dimensioni della 75 cl

bottiglia

Gradazione alcolica 13.0 %

Temperatura di 16°-18°

degustazione

Invecchiamento fino a 2035

Vitigni Cabernet Sauvignon, Merlot,

Cabernet Franc, Petit Verdot
Informazioni sulle Contiene solfiti

allergie
Numero articolo 320424
Adatto a dessert al cioccolato, Terrina,
Tapas, Selvaggina, Agnello
Valutazioni James Suckling 93/100
Vinous 93/100
Wine Spectator 92/100
Decanter 93/100
Jancis Robinson 17/20
Vinificazione

Affinamento di 18 mesi in barrique prevalentemente nuove.

Terroir

Chéteau Cos d’Estournel si trova nella parte meridionale dell’appellazione Saint-
Estéphe e beneficia di terreni profondi di ghiaia con un sottosuolo calcareo.

Storia

Sin dalla sua nascita nel 1994, Pagodes de Cos proviene da un terroir chiaramente
definito, con una vigna di eta media di 40 anni.
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