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Produttore Louis Latour
Categoria Vino rosso
Paese Francia
Regione Borgogna
Sottoregione Côte de Beaune
Classificazione AC
Annata 2022
Dimensioni della 
bottiglia

75 cl

Gradazione alcolica 13.0 %
Temperatura di 
degustazione

14° - 15°

Invecchiamento fino a 2027
Vitigni Pinot Noir
Informazioni sulle 
allergie

Contiene solfiti

Numero articolo 237062
Adatto a Fondue Bourguignonne, Carne alla 

griglia, Pollame

Beaune 2022
Questo Beaune ha un colore rosso rubino intenso e brillante. Al naso rivela note di
ciliegia, liquirizia e sottobosco. Al palato è rotondo con tannini setosi e gli aromi di
liquirizia sono confermati. Questo stile può essere bevuto in gioventù. Il vino di base
perfetto per gli esploratori della Borgogna!

Raccolta manuale. Fermentazione tradizionale in grandi botti di legno aperte. Il vino
viene in seguito affinato da 10 a 12 mesi in botti di rovere proprie realizzate
dall’officina Louis Latour.

Vinificazione

Terroir
Argilla e calcare

Storia
Le viti hanno in media 30 anni e crescono intorno alla pittoresca città di Beaune.
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