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Riesling Kabinett feinherb Enkircher
Steffensberg 2023

Colore giallo oro brillante. Un Kabinett leggero, delicatamente aromatizzato con
zirconi, scorza di limone, nettarina bianca e prugna gialla. Sono presenti anche aromi
erbacei di rosmarino e basilico tailandese. Delicate note minerali di pietra bagnata in
sottofondo. Al palato, tanta frutta gialla, come albicocca matura e un po' di ananas,
splendidamente bilanciata da un'acidita vivace per un calcio di freschezza. Finale
minerale con ottima lunghezza.

Produttore Villa Huesgen

Categoria Vino bianco

Paese Germania

Regione Mosella

Classificazione QmP

Annata 2023

Dimensioni della 75 cl

bottiglia

Gradazione alcolica 11.5 %

Temperatura di 8°-11°

degustazione 1%
Invecchiamento fino a 2033
Vitigni Riesling
Informazioni sulle Contiene soffiti

allergie

Ulteriori informazioni Vegan
Numero articolo 321472

Adatto a Dessert, Selvaggina, Piatti picanti,
Piatti asiatici, Aperitivi

Valutazioni Robert Parker 91/100

Vinificazione

Fermentazione spontanea. Affinamento in vasche di acciaio.

Terroir

Il vigneto Enkircher Steffensberg Grand Cru appartiene al livello piu alto della
“classificazione dei vigneti prussiani del 1868”. Con una pendenza fino al 38% e un
orientamento a sud, offre alle viti un'esposizione ottimale al sole. |l terreno profondo,
con un buon apporto idrico, € costituito da ardesia ferruginosa, rossa e grigia e
conferisce ai vini una struttura potente ed elegante.
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Storia

L'azienda vinicola Villa Huesgen di Traben-Trarbach vanta una storia di viticoltura e
commercio di vino dal 1735 ed € ora gestita da Ado Huesgen all'ottava generazione.
Con grande amore per la regione della Mosella e i suoi pendii scoscesi, con passione
per l'artigianato in natura e in cantina, nonché con rispetto e responsabilita per la
natura e le generazioni future, vengono creati vini pregiati e complessi. Ognuno di essi
¢ fatto per assaporare il momento.

Casa del Vino SA | Silbernstrasse 1 | 8953 Dietikon | +41 44 295 90 60
mail@casadelvino.ch | www.casadelvino.ch
Pagina2/2

»



