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Produttore Domaine Michèle et Patrice Rion
Categoria Vino rosso
Paese Francia
Regione Borgogna
Sottoregione Côte de Nuits
Classificazione AC
Annata 2023
Dimensioni della 
bottiglia

75 cl

Gradazione alcolica 13.5 %
Temperatura di 
degustazione

14° - 15°

Invecchiamento fino a 2033
Vitigni Pinot Noir
Informazioni sulle 
allergie

Contiene solfiti

Numero articolo 322953
Adatto a Manzo, Selvaggina, Tagli di carne 

pregiati, Agnello, Anatra

Nuits-St-Georges 1er Cru Clos St Marc 
Monopole 2023
Il suo colore scuro e intenso preannuncia già un profilo aromatico potente.Al naso, la
ciliegia è in primo piano. Si percepisce un carattere leggermente terroso, tipico di Nuits
-Saint-Georges, ma senza pesantezza – bensì con grande nobiltà. Fin dal primo sorso
si rivela una struttura densa, ma i tannini, di una setosità incomparabile, conferiscono
al vino una ricca pienezza. La lunga persistenza è sostenuta da una fine mineralità.

Vendemmia a mano, seguita da una dettagliata selezione. Fermentazione in tini di
acciaio inox aperti per tre settimane, con successivo affinamento di 17 mesi in botti di
rovere (30 percento nuove).

Vinificazione

Terroir
Il Clos Saint Marc si trova proprio di fronte al Domaine, su un versante dolce in
pendenza. È situato in modo omogeneo su un suolo bruno piuttosto profondo, dove
uno strato di marne bianche e gialle funge da roccia madre.Questo strato ha un
impatto naturale e significativo sulla capacità di ritenzione idrica, un elemento
fondamentale per l’espressione del terroir. Con una superficie di appena 0,93 ettari, il
Clos Saint Marc è in realtà il più piccolo monopole del villaggio.
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Storia
Il Domaine Michèle et Patrice Rion, accompagnato dal figlio Maxime, conta 7 ettari
piantati a Nuits Saint Georges e Chambolle Musigny. La famiglia attribuisce grande
importanza alla selezione del materiale vegetale. La filosofia generale è quella di
rispettare il suolo e le piante producendo un terroir tipico. Gli 1,8 ettari del Clos les
Argillières, con viti di 70 anni in media, si trovano proprio di fronte alla tenuta.
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