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Redoma Branco Reserva 2023

Il Redoma Branco Reserva incarna I'eleganza, la struttura e l'acidita che

caratterizzano la Valle del Douro, con delicati aromi di note floreali, agrumi e frutti di
giardino, e sentori di erbe e noci. Tutto cid conferisce al vino complessita e carattere.
Al palato rivela acidita e una struttura leggera. |l finale & secco e speziato. Questo vino
bianco del Douro & coinvolgente, estremamente equilibrato e con un ampio potenziale

di invecchiame

Produttore
Categoria

Paese

Regione

Annata
Dimensioni della
bottiglia
Gradazione alcolica
Temperatura di
degustazione
Invecchiamento
Vitigni
Informazioni sulle
allergie

Numero articolo
Adatto a

Valutazioni

Vinificazione

Niepoort Vinhos
Vino bianco
Portogallo
Douro

2023

75 cl

12.5%
10°-12°

fino a 2030
Rabigato, Viosinho , Arinto, Codega
Contiene soffiti

342823

Verdure, Formaggi, Piatti leggeri,
Carne di vitello, Pollame, Carne alla
griglia, Frutti di mare

Robert Parker 95/100
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Le uve per il Redoma Reserva sono state raffreddate e portate in cantina per la
lavorazione, dove sono state selezionate con cura e poi pressate lentamente e
delicatamente. Il mosto & stato lasciato riposare senza contatto con il mosto per 24
ore, dopodiché ha avuto luogo una lenta fermentazione alcolica in barrique. Il Redoma
Reserva &€ maturato in queste botti per 9 mesi e ha subito una fermentazione

malolattica completa.

Terroir

| terreni con mica di ardesia conferiscono ai vini molta mineralita, finezza e grande

freschezza.

Storia
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Il Redoma Reserva proviene da vigneti di oltre 80 anni, situati a 600 metri sul livello
del mare, con terreni di ardesia mica. Sin dal suo lancio nel 1995, I'obiettivo primario &
stato quello di creare un vino che riflettesse il carattere delle vecchie vigne della Valle
del Douro. A tal fine, vengono selezionate le migliori botti di barrique per garantire

mineralita, complessita e invecchiabilita.
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