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Produttore Guido Brivio
Categoria Vino rosso
Paese Svizzera
Regione Ticino
Classificazione DOC
Annata 2023
Dimensioni della 
bottiglia

75 cl

Gradazione alcolica 13.5 %
Temperatura di 
degustazione

16° - 18°

Invecchiamento fino a 2029
Vitigni Merlot
Informazioni sulle 
allergie

Contiene solfiti

Numero articolo 318493
Adatto a Formaggi stagionati, Brasati, Pasta

Baiocco Merlot 2023
Rosso rubino carico nel bicchiere. Al palato è fresco e fruttato, ben strutturato. Un vino
equilibrato con un finale persistente.

Maturato secondo il metodo tradizionale di Bordeaux. Fermentazione di 10-12 giorni
sulle bucce a 28°C in vasche di acciaio inox. Parte dell'invecchiamento avviene in
grandi botti di rovere, mentre l'80% del vino viene affinato per 10 mesi in barrique di
due o tre anni.

Vinificazione
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