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Potenti 2023

Rosso rubino profondo e concentrato nel calice. Al naso una trama aromatica densa e
ricca, con note di confettura di more e mirtilli, ciliegie nere sciroppate e una speziatura
complessa che richiama caffe, aromi tostati, erbe e balsamico.Al palato potente,
voluminoso e vivace, con tannini abbondanti ma rotondi. Finale lungo, fruttato,
speziato e persistente - in armonia con i profumi percepiti al naso.

Produttore Petra

Categoria Vino rosso

Paese Italia

Regione Toscana
Classificazione IGT

Annata 2023

Dimensioni della 75 cl

bottiglia

Gradazione alcolica 14.0 %

Temperatura di 16°-18°
degustazione

Invecchiamento fino a 2028

Vitigni Cabernet Sauvignon
Informazioni sulle Contiene soffiti
allergie

Numero articolo 322871

Adatto a Carne di maiale, Tacchino, Anatra

Vinificazione

La fermentazione alcolica avviene in vasche d’acciaio per 3 settimane. Almeno 18
mesi in botte, di cui il 10% in legno nuovo. Minimo 6 mesi di affinamento in bottiglia.

Terroir

Origine: Vigna Potenti, RiotortoTerroir: Suoli naturalmente calcarei con equilibrio di
argilla e ghiaia e una pendenza di circa 10-15 %.
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