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Ricasoli Chianti 2024

Produttore
Categoria

Paese

Regione
Sottoregione
Classificazione
Annata
Dimensioni della
bottiglia
Gradazione alcolica
Temperatura di
degustazione
Invecchiamento
Vitigni
Informazioni sulle
allergie

Numero articolo
Adatto a

Vinificazione

Barone Ricasoli
Vino rosso

ltalia

Toscana
Chianti Classico
DOCG

2024

75 cl

13.0 %
16°-18°

2036 - 2032
Sangiovese
Contiene soffiti

323351

Salumi, Pasta, Carne alla griglia,
Brasati

La fermentazione avvienein serbatoi di acciaio inox a temperatura controllata (24-28 °

C) per 8-10 giorni. L’affinamento & avvenuto anch’esso in acciaio inox.
Successivamente il Chianti & stato imbottigliato e immesso sul mercato.

Storia

Dopo che Barone Ricasoli ha riacquistato la sua tenuta ancestrale nel 1993 e ha dato
vita alla rinascita di Brolio con il Castello di Brolio nel 1997, ne ha fatto la Cantina
dell'anno in Italia. Barone Ricasoli &€ ora propietario di oltre 240 ettari di vigneti.
Ricasoli &€ sinonimo di cultura del Sangiovese.
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