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50 & 50 di Avignonesi e Capannelle

2014

Nel calice si presenta color rubino intenso. Al naso intreccia aromi di mirtilli e legno di
sandalo con cannella, cuoio, cacao e vaniglia. Il gusto speziato e valorizzato alla
perfezione dai tannini intensi e ben integrati. Il finale & meravigliosamente lungo.

Produttore
Categoria

Paese

Regione
Sottoregione
Classificazione
Annata
Dimensioni della
bottiglia
Gradazione alcolica
Temperatura di
degustazione
Invecchiamento
Vitigni
Informazioni sulle
allergie

Numero articolo
Adatto a

Valutazioni

Vinificazione

Capannelle
Vino rosso
Italia

Toscana
Chianti Classico
IGT

2014

75 cl

13.5000 %
16°-18°

2029 - 2034
Merlot, Sangiovese

Contiene solfiti

30023334

Tagli di carne pregiati, Selvaggina,

Formaggi saporiti
Falstaff 93/100
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La tenuta vinicola Capannelle si trova in mezzo alla collina di Gaiole, nella zona del
Chianti, e dal 1975 & uno degli attori piu interessanti sul mercato italiano dei vini.
’azienda produce circa 80’000 bottiglie divise tra quattro tipi di vino, la cui qualita &
costantemente controllata dall’enologo Simone Monciatti dal 1982.
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