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Chateau Canon La Gaffeliere 2018

Rubino scuro, riflessi violacei e un discreto bordo ocra luminoso. Ciliegia scura
stratificata con un tocco di liquirizia e ibisco, un accenno di vaniglia Bourbon, sottili
note di legno pregiato. Corposo, prugne dolci, struttura fresca, tannini sottili di
supporto, minerale e persistente, di pronta beva, con un ottimo potenziale di
invecchiamento e un retrogusto sapido. (Falstaff)

Produttore Chateau Canon La Gaffeliere

Categoria Vino rosso

Paese Francia

Regione Bordeaux

Sottoregione St. Emilion

Classificazione AC

Annata 2018

Dimensioni della 75 cl

bottiglia

Gradazione alcolica 14.5 %

Temperatura di 16°-18°

degustazione

Invecchiamento fino a 2043

Vitigni Merlot, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon

Informazioni sulle Contiene soffiti

allergie

Numero articolo 563068

Adatto a Pesce, Manzo, Agnello, Roastbeef

Valutazioni Falstaff 95/100

Vinificazione

Affinamento per 15-18 mesi in barrique, fino all’80% nuove.

Terroir

Situato ai piedi della collina, a sud del borgo medievale di Saint-Emilion, il terroir di
Chéteau Canon La Gaffeliére & composto da suoli argillo-calcarei e argillo-sabbiosi,
molto drenanti e particolarmente sensibili al calore.
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L’analisi globale e critica avviata con l'arrivo di Stephan von Neipperg a Canon La
Gaffeliere ha posto le basi di una filosofia produttiva fondata sul rispetto dei diversi
terroir e sulla ricerca dell’equilibrio autonomo dei loro ecosistemi.Questo approccio
ecologico si & rafforzato rapidamente gia alla fine degli anni 90, con I'obiettivo di
trasmettere alle future generazioni un patrimonio vegetale sano e coerente,
mantenendo come valore fondamentale la continuita familiare.

Casa del Vino SA | Silbernstrasse 1 | 8953 Dietikon | +41 44 295 90 60

mail@casadelvino.ch | www.casadelvino.ch
Pagina2/2

»



