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Chateau Giscours 2018

Rubino scuro, riflessi violacei e un delicato bordo luminoso. Fico e prugna maturi con
sottofondo di violette candite, ciliegie nere sciroppate, un tocco delicato di legno
pregiato, note di tabacco. Succoso, elegante, untuoso, ciliegie a polpa bianca mature,
sottili tannini di sostegno ben integrati, minerale e persistente, ottima lunghezza,
grande potenziale di invecchiamento. (Falstaff)
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Valutazioni

Vinificazione

Chéateau Giscours
Vino rosso
Francia

Bordeaux
Margaux

AC

2018

150 cl

14.5 %
16° - 18°

fino a 2048

Cabernet Sauvignon, Merlot,
Cabernet Franc
Contiene solfiti

593388
Salumi, Manzo

Falstaff 95/100
Robert Parker 91/100

Vinificato in botti di rovere francese (50% di legno nuovo). Maturazione in botti per 17

mesi.

Terroir

Giscours possiede un terroir eccezionale, costituito da parcelle di cui le piu antiche
sono state piantate nel 1923. Queste viti dalle radici profonde hanno una stabilita e
una profondita che consentono di produrre uve di alta qualita. | quattro vitigni Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot e Petit Verdot si esprimono qui nelle migliori

condizioni.

Storia
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Chateau Giscours si € reinventato piu volte per resistere ai secoli. Pierre de Lhomme,
Marc Promis, Jean-Pierre Pescatore, Edouard Cruse, Nicolas Tari e oggi la famiglia
Albada Jelgersma; tanti proprietari ambiziosi e visionari che hanno avuto il cuore di
riunire le terre del dominio e di costruirsi una reputazione. Questa grande tenuta &
stata nominata terzo Grand Cru Classé nel 1855.
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